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SMAKUJ NASZ STYL

www.zanussiprofessional.pl tel. 058 624 29 18
biuro@zanussi-electrolux.pl fax. 058 624 00 44


http://www.zanussiprofessional.pl/
mailto:biuro@zanussi-electrolux.pl

ZANUSSI

FPROFESSIONAL

* Niewiarygodna ilos¢
potraw

e Kazda potrawa
przygotowana w sposob
indywidualny

e Zindywidualizowany
smak potraw
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* dla kazdej potrawy,

* dla kazdego przepisu ...

...Smakuj nasz styl
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Duze, gl¢bokie,
skosne
powierzchnie

"Il




ZAPROJEKTOWANE Z MYSLA O LATWYM
CZYSZCZENIU
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INSTALACJA

Samo zaciskajace sruby




MATERIALY: TYLKO NAJLEPSZE
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roboczego



ZANUSSI
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Cechy

Korzysci

Calosc¢ ze stali nierdz.

Dlugi czas uzytkowania

2mm blacha blatu Trwalos¢
roboczego
Wykonczenie przy uzyciu | Niezawodnosc

robota laserowego

Klasa szczelnosci IPX5

Latwosc¢ czyszczenia

Plaskie, przylegajace
kontrolki

Ochrona

Ttoczone powierzchnie

Wysoki standard higieny




ZANUSSI

FPROFESSIONAL

GLOWNE UDOSKONALENIA wobec HD 900

* Grubosc¢ blatu roboczego:
*od 1,5 do 2 mm (blacha)
* Wewnetrzne materiaty:
* brak elementéw galwanizowanych
* Zewnetrzne materiaty:
* stal nierdzewna AlSI 304
* Odpornosc¢ na dziatanie wody (szczelnosc) :
* od IPX4 do IPX5
* Wykonczenie:
*Duze, gtebokie skosne elementy
*Laserowo ciete i spawane elementy
*Gtebokie, skosne drzwi, redukcja widocznych
potgczen
* Montaz:
L atwy dostep do przytaczy
*Na cokole
*Na kotkach
*Na wspornikach samonosnych (cantilever)
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e Nie martw sie Szefie.

ZANUSSI N900

oferuje Tobie idealne,
specjalistyczne funkgcje,
aby Twoje receptury
zawsze odniosty sukces
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Kuchnie gazowe
Kuchnie elektryczne

Kuchnie ceramiczne na
podczerwien, nadstawki

Kuchnie indukcyijne,
nadstawki

Plyty i blaty grzewcze,
nadstawki

Plyty grilowe, nadstawki

Grile
Bemary, nadstawki

Patelnie
Frytownice

Podgrzewacze do potraw
smazonych

Neutralne blaty robocze
Podstawy
Latwy serwis

o N o

Kotly warzelne

10. Warniki do makaronow i
potraw macznych



* Do kazdej potrzeby, idealna, specjalistyczna funkcja

* | wlasciwy model urzadzenia



MOC POD KONTROLA




ZANUSSI

FPROFESSIONAL

e OFERTA

— 2,4, 6-palnikowe nadstawki

— 4-palnikowe z piekarnikiem
gaz/elektr. 6-palnikowe z
gazowym piekarnikiem i
szafka

— 8-palnikowe z 2 gazowymi
piekarnikami

e MOC
“Flower Flame”

— Bezpieczenstwo: termopara

e ZAPLON
swieczka pilotujaca

(Ttoczona powierzchnia robocza
umozliwiajaca fatwe czyszczenie)
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10cm 30cm

e ZMIENNE GOTOWANIE:
technologia “flower flame” powoduje, ze ptomien palnika
dostosowuje si¢ do srednicy garnka (od 10 do 40cm).

e OSZCZEDNOSC ENERGII:
modulowane sterowanie dostarcza wlasciwa ilosc energii dla
kazdego typu gotowania
PLUS najwyzsza sprawnos¢ na rynku: 60%
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* Dla kazdego typu gotowania:
— Palnik Super Flower Flame : od 2.2 do 10kW
— Palnik Classic Flower Flame : od 1.5 up do 6kW
— Palniki s3 wymienne



e Akcesoria Korzysci

Ruszt ze stali nierdzewnej |Latwosc mycia

w standardzie (ruszt zeliwny
w akcesoriach — wyposazenie

dodatkowe)

Plytki na palnik Stosowanie 2 matych

promieniste garnkow

gladkie/ryflowane /bezposrednie gotowanie

Potka do porcjowania Przestrzen do porcjowania
na telerzach (14cm)

Porecze Zwiekszona powierzchnia

robocza (5cm)

Regulator cisnienia gazu | Dla idealnego spalania
(dla wszystkich modeli gaz.)




PIEKARNIKI STATYCZNE

ZANUSS!




ZANUSSI

FPROFESSIONAL

¢ KONSTRUKCJA

— Latwy do czyszczenia:
komora i wyjmowane
wsporniki potek (GN 2/1)
ze stali nierdzewnej
AISI430

— Izolacja termiczna: 40mm
grubos¢ drzwi

* MOC
- 8.5kW

— Zakres temperatur:
od 120 do 280 °C

— Bezpieczenstwo: termopara
e ZAPLON

piezoelektryczny i Swieczka
pilotujaca

(Pokretla na gornym panelu dla
tatwiejszej obstugi)
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e KONSTRUKCJA

— Latwy do czyszczenia:
komora i wyjmowane
wsporniki potek (GN
2/1) ze stali nierdzewnej
AISI430

— Izolacja termiczna:
40mm grubosc¢ drzwi

e MOC

- 6kW
(Pokretta na gérnym panelu dla — Zakres temperatur:
tatwiejszej obstugi) od 100 do 300 °C

— Bezpieczenstwo :

termostat



FFFFFFFFFFFF

%)- ROZNORODNE
chefsie  COTOWANIE

* 3 cykle gotowania:
— Napromienianie
do pieczenia migs i do
przepisow klasycznych

— Grilowanie do
opiekania

— Napromienianie+grilo-

e Jdealne srodowisko dla wanie dla ciast i pizzy

Twojego produktu: prosty
zawOr regulujacy wilgotnosc
poprzez odprowadzenie jej
nadmiaru.



ZANUSSI

FPROFESSIONAL

Wewnetrzne wymiary * Piekarniki statyczne sa
komory piekarnika idealne do:
— Zapiekania
535mm — Wypieku pieczywa i
ciast
300mm . .
— Opiekania
> o0min — Zeszklenia
— Przechowywania
700mm : : .
R * Do gotowania, uzywaj
- s zawsze tylko 1 potki
uzywaj wiecej niz 1 potki
tylko do przechowywania
— 3 polozenia potek Réwnomiernos¢ gotowania:

zeliwna ptyta/dno (Smm
grubosci)



ZANUSSI

FPROFESSIONAL

e OFERTA

— 4 plytowe z piekarnikiem el.
— 2, 4-plytowe nadstawki

e KONSTRUKCJA

— Latwe przesuwanie garnkow:
300x300mm kwadratowe
plytki grzewcze (opcja: plytki
wypelniajace przestrzen
miedzy nimi)

— Trwalosc: zeliwne ptytki
grzewcze

e MOC
— 4kW kazda ptytka
— 230V, 3, 50Hz takze dostepne
— Bezpieczenstwo: termostat




ZANUSSI

FPROFESSIONAL

SE * Duza powierzchnia robocza: dzigki naktadkom
wypelniajacym miejsca pomiedzy plytkami
grzewczymi, powierzchnia robocza trzonow stanowic
moze zwarta duza plyte na ktorej mozna ustawic

jednoczesnie ponad 12 garnkow.

* Ponadto mozesz jednoczesnie pracowac korzystajac z
roznych temperatur dla roznych potraw.

Chef’s tip



ZANUSSI

FPROFESSIONAL

e OFERTA

— 2, 4-strety grzewcze,
nadstawki

¢ KONSTRUKCJA

— Latwe przesuwanie
garnkow i czyszczenie:
ceramiczny blat, 6mm
grubosci

— Maksymalna srednica
garnka: 300mm

e MOC
— 3.4kW kazda strefa

— Bezpieczenstwo: termostat,
kontrolka nagrzania

— Doskonate sterowanie :
regulator energii



ZANUSSI

FPROFESSIONAL

TEMP.

« >

Zasilanie nie potrzebne Zasilanie nie potrzebne

v

CZAS

* Doskonate sterowanie: dzigki regulatorowi energii
mozesz pracowac albo w mato zroznicowanym zakresie
temperatur dla delikatnych produktow lub w bardziej
zroznicowanym przy diugotrwalym gotowaniu,

% jednoczesnie oszczedzajac energie

([ ]

Idealne do szybkiego gotowania
Chef’s tip



e INDUKCJA: TECHNOLOGIA SZYBKIEGO GOTOWANIA
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* Najwyzsza mozliwa sprawnos¢

* 6 mm blat Ceran®plate.

- moc kazdej strefy grzewczeij.5:Kil

* Minimalne rozproszenie energii cieplnej

-

* tatwos¢ czyszczenia



ZANUSSI

FPROFESSIONAL

e OFERTA

— 2, 4-strefowe, nadstawki

¢ KONSTRUKCJA

— Latwe przesuwanie
garnkow i czyszczenie:
ceramiczny blat, 6mm
grubosci

— Maksymalna srednica
garnka: 280mm

e MOC
— 5kW kazda strefa
— Bezpieczenstwo: termostat

— Doskonate sterowanie:
regulator energii
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* Oszczednosc energii
(50% vs. Kuchni
gazowej): indukcja
dziata tylko gdy garnek

% stoi na blacie

oot Idealna dla delikatnych
ef’s tip ! :

potraw i szybkiego
gotowania ,na zywo”

* Bezpieczna:
powierzchnia bez

* Latwe sterowanie: kontaktu z garnkiem
cyfrowe sterowanie, pozostaje zimna
tatwos$¢ czyszczenia, * Brak niepotrzebne;

: ; emisji energii cieplnej
8 poziomoOw mocy



ZANUSSI

FPROFESSIONAL

OFERTA
— Plyta na gazowym piekarniku
— Plyta plus 2 palniki gaz. na
piekarniku gaz. i szafce
— Plyta, nadstawka

KONSTRUKCJA

— Duza powierzchnia:
800x700mm

— Trwalosc: plyta z zeliwa, o
grubosci 30mm

MOC

— Jeden centralny palnik
gazowy: o mocy 10.5kW

— Zakres temperatur: 500 °C w
centrum, 200 °C na zewnatrz

plyty
— Bezpieczenstwo: termopara
ZAPEON
piezoelektryczny i swieczka

pilotujaca
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4 %) UNIWERSALNOSC

| Chef'stip - Plyty grzewcze moga by¢
| stosowane do gotowanie w
i duzych garnkach

(do 40 cm Srednicy, o poj.
30-40 litrow), delikatnego
przygotowywania
pomidorowego sosu i
przetrzymywania
podgrzanej potrawy
gotowej do serwowania, a
Podgrzewanie wszystko w tym samym
czasie

Normalne gotowanie




e OFERTA

— Blat grzewczy, nadstawka,
400mm szer.

— Blat grzewczy, nadstawka,
800mm szer.

¢ KONSTRUKCJA

— Duza powierzchnia (800mm):
750x650mm

— Trwalosc: ptyta zeliwna
(wyjmowana), 15mm
grubosci

* MOC

— Duza moc (800mm): 20kW,
kazdy palnik z 3
rozgalezieniami ptomienia

— Zakres temperatur: od 20 do
270 °C

— Bezpieczenstwo: termopara
e ZAPLON
— Piezoelektryczny

(oddzielne sterowanie temperatura)
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WYLACZONE

270 °C

ga- UNIWERSALNOSC

e Doskonaty do podgrzewania i
przetrzymywania potraw w
temperaturze, gotowych do
serwowania (regulacja
temperatury). W wersji o szer.
800mm, sterowanie strefami
grzewczymi jest rozdzielone
dla oszczednosci energii w
czasie mniejszego obcigzenia
kuchni.



e OFERTA
ZANUSSI — Plyta gladka ze stali miekkiej

S (niskoweglowej)
— Chromowana i ryflowana ze stali
miekkiej pochyta ptyta
— Gazowe i elektryczne (400 and 230V)
e KONSTRUKCJA

— Duza powierzchnia (800mm):
730x700mm

— Trwatlosc: ze stali migkkiej, 15mm
grubosci

— Szczelna konstrukcja

e MOC

— Duza moc (800mm): 20kW dla
modeli gazowych, 2 rozgalezienia
plomienia dla kazdego palnika.,
15kW dla elektr. modeli

— Zakres temperatur: od 90 do 270 °C

— Bezpieczenistwo: termopara /
termostat

e ZAPLON
- piezoelektryczny i swieczka
(ptyta grilowa na szafce) pilotujaca
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* Duza moc: 20kW dla * Swieze hamburgery:

pelnego gazowego 210-250 na godz.
modutu e Kawalki cieleciny

* Duza rownomiernosc: (80g):240-360 /godz.
2 rozgatezienia * Pokrojone warzywa:
plomienia dla kazdego 300 (cukinia) — 390 (jajko
palnika (modele krzewiste) /godz.
gazowe)

* }.0osos w plastrach

* Wysoka temperatura: (200g):110 /godz.
do 270 °C
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Sa * Dietetyczne gotowanie: modele plyt

“™ chromowanych i ryflowanych ze stali miekkiej
majq powierzchnie robocza pochylona , aby
odprowadzic olej/ttuszcz z produktu.
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|
_____________ r—lJ

-HORIZONTAL-

% * (Gotowanie z przyprawami: wszystkie modele gladkie ze

chetstip  stali migkkiej majg ptyty umieszczone horyzontalnie i s
wyposazone w specjalny kurek do zamkniecia przewodu
odptywowego, aby smazy¢ produkty powoli w ich
wilasnym ttuszczu/soku.
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% * Plyty chromowane SE’ Plyty ze stali migekkiej

Chef’s tip Chef’s tip

— Doskonate do krojonych — Doskonate do grubych
warzyw, ryb i cienkich kawalkow miesa
plastrow miesa (2-3cm) (ponad 3-4cm)

— Latwe w czyszczeniu — Przeznaczone

— Brak przenikania szczegolnie do
smakow: przeznaczone produkgji duzych ilosci
do przygotowywania pojedynczych
roznych potraw produktow

— Przyjazne dla

srodowiska: brak emis;ji
ciepla utrudniajacej
prace kucharzy
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* Modele standardowe * Modele Wilacz/Wylacz

— Uniwersalnosc: — Do produkcji duzych
precyzyjne sterowanie ilosci produktow
temperatura control of jednorodnych: pozycje
temperature for Wiacz/Wylacz
different product — Ograniczona oferta:

— Szczelna konstrukcja tylko gazowe plyty

— Pelna oferta na kazda gtadkie z migkkiej stali

otrzebe

Akcesoria w wyposazeniu:
e  Skrobaczka
®*  Oslona przeciwrozpryskowa



GRILE GAZOWE: MOC 22 kW
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3 elementy
grzewcze na -
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* Duza g 2211<W ila * Swieze hamburgery:
gazowych, petnyc
modutow 330/ gOdZ'
e Duza rOwnomierno$é: 3 e Kawalki cieleciny(80g):
rozgalezienia ptomienia dla 360 /oodz.
kazdego palnika (gazowe /g. 1
modele) * Pokrojone warzywa:
e Wielofunkcyjny ruszt 420 (cukinia) — 570 (jajko
* lLatwe czyszczenie: Dzieki krzewiste) /gOdZ.
duzym ,
szufladom/zbiornikom na * Loso$ w plastrach (200g):
zuzyty thuszcz 110 /godz.

umieszczonym pod
palnikami
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e Ruszt

* Plytki grzewcze i palniki

*Zbiorniki na zuzyty tluszcz
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* Doskonata wydajnosc % * Uniwersalnosc¢:
rownomiernosc Chef g1 ¢ ¢
grilowania: palniki Al 10CI A RED
chronione przed kroplami doskonaty do:

tluszczu plytki wykonane
ze stali nierdzewnej AISI

316

* lLatwe do czyszczenia:
duze szuflady na zuzyty

— Migsa, stosowany w
pozycji pochylone;j,
strong posiadajaca
kanaliki ociekowe do
wytopionego ttuszczu

ttuszcz ‘

e Delikatne mieso: do - Rybiwarzyw,
szuflad na zuzyty tluszcz stosowany z gtadkie;
mozna wlac wode aby strony o wigkszej
wytworzyc delikatng pare, powierzchni
ktora spowoduje, Z€ mieso kontaktowej :

bedzie bardziej delikatne.



LA PASTA (MAKARONY): ZAAWANSOWANE
. ROZWIAZANIA

*“Rapid System”: podgrzewanie wstepne bez boilera
* Gteboko ttoczone komory ze stali nierdzewnej (AISI
316L) ‘

* B.E.C. (boiling energy control)
U WENTE

* Automatyczne napetnjanie

» Kontrola poziomu zasolenig




syt T RYTOWNICE: MOC | SZYBKOSC

FPROFESSIONAL

¢ ¢

* Nowa 151 komora
* Gteboko ttoczona komaqg

* Zewnetrzne elemen




GAZOWE KOTLY WARZELNE: BEZPOSREDNIE |
POSREDNIE GRZANIE POJ. 60,100,150 litrow

= — CTTT——

,—ﬂ_
-";_.j_;.‘;
K ali
AIS| 316L)

FFFFFFFFFFFF

Wskaznik
==mapeinteniawodg—



ELEKTRYCZNE KOTLY WARZELNE Z
POSREDNIM GRZ POJ. 60,100,150 L
A :

=
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w
Wskaznik

napetnienia woda




ABY ZASPOKOIC WSZYSTKIE POTRZEBY
2 NASZYCH KLIENTOW

150 MODELI




